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FINCA PIEDRA INFINITA GRAVASCAL 2023

Finca Piedra Infinita, IG Paraje Altamira, San Carlos, Valle de Uco.
1100 m | 3609 ft.

VINOS DE PARCELA

En nuestra busqueda de la expresion mas pura
de la identidad de la Finca Piedra Infinita,
llegamos a esta pequefia parcela de 0,73
hectareas. Ubicada en su extremo Noreste,
muestra una de las facetas tipicas del suelo de
Paraje Altamira, donde a 50 centimetros de

profundidad aparecen las grandes gravas y

piedras de granito recubiertas de material
calcareo. Al hacer estos vinos, me gusta
pensar que provienen de un “lugar dicho”.
Quienes trabajamos en este vifiedo dia a dfa,
sabemos que tiene lugares especiales, con
particularidades tnicas.

Sebastian Zuccardi

www.zuccardiwines.com | @zuccardivalledeuco
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ORIGEN

Finca Piedra Infinita, IG Paraje Altamira, San Carlos, Valle de
Uco, Mendoza. 1100 m | 3609 ft.

EL LUGAR

Este vifiedo, plantado a 1100 metros de altitud en la zona mas
alta del abanico aluvial del rio Tunuyéan, refleja la identidad
caracteristica de Paraje Altamira. Su suelo descansa sobre una
infinidad de piedras y grandes rocas de granito recubiertas de
calcireo, con una complejidad que solo puede encontrarse muy
cerca de los Andes.

Hay lugares escondidos en cada finca con una identidad tan
marcada que resaltan entre los demas. Este vino nace de una
pequefia parcela de 0,73 hectareas, ubicada en el sector noreste
de la finca. En este rincén unico e irrepetible del vifiedo, las
plantas de malbec crecen sobre un suelo donde a 50 centimetros
de profundidad aparecen enormes gravas y rocas de granito
cubiertas de calcareo.

COSECHA

La afiada 2023 se present6 templada y muy seca, lo cual propicié
una excelente sanidad y extraordinaria calidad en las uvas. Es
un afio que se caracteriza también por los bajos rendimientos,
consecuencia de una helada de grandes proporciones ocurrida
en la primavera de 2022. El conocimiento de cada uno de los
lugares nos permitié definir con precision el momento de
cosecha para cada zona, siempre en busqueda de la frescura, de
la expresion de lugar y evitando la sobremadurez.

Los vinos de este afio muestran una gran pureza y nitidez, con
una acidez vibrante y enorme complejidad de aromas.
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VINIFICACION

Uvas seleccionadas manualmente, llenado de piletas por
gravedad. Fermentacion en vasijas de hormigon, sin epoxi, con
levaduras nativas. Crianza en vasijas de concreto.

COMPOSICION
VARIEDAD: 100% Malbec ALCOHOL: 14% vol.
ACIDEZ TOTAL: 6,12 g/l PH: 3,6

Sebastian Zuccard, Winemafking Director
Laura Principiano, Head Winematker

www.zuccardiwines.com | @zuccardivalledeuco



