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VALLE DE UCO

FINCA LOS MEMBRILLOS SEMILLON 2021

Finca Los Membrillos, IG Paraje Altamira,
San Carlos, Valle de Uco, Mendoza. 1060 m | 3478 ft.

VINOS DE FINCA

Hace mas de 20 afios, una familia de vinateros de
La Consulta planté este vifiedo, que llegé a
nuestras manos en 2008.

Habia en ¢l un sello indeleble, que lo asemejaba a
los mas antiguos vifiedos de la zona. Su tradicional
sistema de tiego por sutrcos, sus postes de madera
de algarrobo y sus hileras de membrilleros
rodeando la vifia, son sus marcas de identidad, y a
la vez homenaje al rico legado vitivinicola de la

region.

Con nuestro objetivo de continuar poniendo en
valor la rica historia de la zona, el tipo de suelo y
clima de Finca Los Membrillos, nos entusiasmaron
a plantar nuestras primeras cepas de Semillon en
Paraje Altamira.

Una variedad que nos habla mucho de nuestro pafs,
de nuestra historia, de una variedad con la cual se
elaboraba el vino blanco tradicional del Valle de
Uco.

Es una variedad muy singular, que se merece un
vifiedo singular.

Sebastian Zuccardi

www.zuccardiwines.com | @zuccardivalledeuco
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VALLE DE UCO

FINCA LOS MEMBRILLOS
SEMILLON 2021

ORIGEN

Finca Los Membrillos, IG Paraje Altamira, San Carlos, Valle de
Uco, Mendoza. 1060 m| 3478 ft

EL LUGAR

este vifiedo, ubicado a 1060 metros de altitud, se encuentra
rodeado de hileras de membrilleros que honran la rica tradicién
de los antiguos viticultores del sur del Valle de Uco. Cosechado
respetando la diversidad de sus tipos de suelo, este Semillon
expresa la complejidad tipica de Paraje Altamira, donde vetas de
suelos arenosos y semiprofundos conviven con otros ricos en
gravas cubiertas de calcareo.
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COSECHA

La cosecha 2021 fue una gran vendimia. Con clima fresco y
himedo, los racimos contaron con el tiempo necesario para
poder alcanzar la madurez con un equilibrio perfecto de aziucar
y acidez. Nuestro trabajo minucioso de separacion de parcelas y
tipos de suelo para la cosecha nos permiti6 cosechar cada rincoén
de nuestros vifiedos en el momento perfecto y, mostrar asi, la
gran diversidad que caracteriza al Valle de Uco.

VINIFICACION

Cosecha manual con seleccidn de racimos.

La totalidad del vino fermentd con levaduras nativas en barricas
y foudres de roble francés sin tostar.

La crianza fue de dos afios en las mismas vasijas de roble.

ZUCCARDI

COMPOSICION
VARIEDAD: 100% Semillon

ALCOHOL: 13% vol.
ACIDEZ TOTAL: 7 g/1
PH: 3,2

Sebastidn Zuccards, Winemafking Director
Laura Principiano, Head Winematker

www.zuccardiwines.com | @zuccardivalledeuco



