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IG San Pablo, Tunuydn, 1 alle de Uco. 1400 m | 4593 ft.

VINOS DE FINCA

Por su altura y cercanfa a la montafia, San Pablo
(especialmente donde se ubica Finca Las Cuchillas)
es uno de los lugares mas frios del Valle de Uco.
Esta condicién hizo que la zona no se desarrollara
viticolamente hasta hace no tantos afios, teniendo
un pasado ganadero pastoril que en Mendoza

conocemos como invernada.

Nuestra llegada a Finca Las Cuchillas fue la
busqueda de ese clima frio y sus suelos calcareos,
pensando en vinos blancos y en un perfil de tintos

diferentes.

Su nombre hace referencia a los cordones de
montafia que en ese lugar corren en direccién
Oeste-Este y que conocemos bajo el nombre de
“cuchillas”. Me gusta pensar que nuestra finca es
un balcén para observar esas cuchillas tipicas de
esta zona cordillerana.

Finca Las Cuchillas fue plantada a partir del afio
2013, en lo que conocemos puntualmente como
San Pablo Estancia a 1400 msnm.

Es un lugar de clima frio, con heladas frecuentes y
severas, lo que implica siempre un gran desaffo. Sus
suelos son aluviales con gran contenido de piedra,
mayoritariamente granito, recubiertas con una
gruesa capa de material calcareo que definen la
estructura y textura de los vinos. Es un lugar de
brotacién tardfa y madurez lenta, una de las claves

para este vino.

Este blanco 100% Chardonnay, es un auténtico
vino de montafia. Es fresco, filoso y expresa con

claridad la austeridad y severidad de la zona.

Sebastian Zuccardi

www.zuccardiwines.com | @zuccardivalledeuco
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ORIGEN
IG San Pablo, Tunuyan, Valle de Uco.
1400 m | 4593 ft.

EL LUGAR

Este vifiedo es el resultado de nuestra bisqueda del clima frio y
los suelos calcareos de San Pablo. Plantado a 1400 metros de
altitud y a solo 600 metros de distancia de las primeras cuchillas
de los Andes, es un auténtico balcén hacia esta zona
cordillerana. Aqui cultivamos este Chardonnay, que refleja el

auténtico paisaje y clima de la montafia.

FINCA

AS CUCHILLAS

N rAR COSECHA
La afiada 2023 se presenté muy seca, lo que propicié una
excelente sanidad y una calidad extraordinaria en las uvas. Este
aflo también se caracteriza por bajos rendimientos,
consecuencia de una importante helada ocurrida en la primavera
de 2022. Nuestro conocimiento de cada parcela individual nos
permitié definir con precision el momento de cosecha para cada
zona, siempre en pos de la frescura, la expresion del terrufio y

evitando la sobremadurez.

Los vinos de este afio exhiben una gran pureza y claridad, con
una acidez vibrante y una enorme complejidad aromatica.

VINIFICACION

Seleccién de racimos. Prensado directo.

Fermentacion con levaduras aut6ctonas en vasijas de hormigén.
Crianza en vasijas de hormigon.

Sin fermentacién malolactica.

COMPOSICION
VARIEDAD: 100% Chardonnay
ALCOHOL: 13% vol.

ACIDEZ TOTAL: 7,72 g/l  PH: 3,13

Sebastian Znccardi, Winemaking Director
Laura Principiano, Head Winematker
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