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VALLE DE UCO

ALUVIONAL SAN PABLO 2022
IG San Pablo, Tunuydn, 1 alle de Uco, Mendoza.
1400 m | 4593 ft

VINOS DE PARAJE

Aluvional es nuestra bisqueda de expresar la
identidad particular de diferentes parajes del Valle
de Uco.

dQué es lo que hace que nuestros lugares sean
diferentes pero que a la vez posean caracteristicas
en comun? La Cotdillera de los Andes, fuente

inagotable de riqueza y diversidad.

Cuando comenzamos a explorar el Valle de Uco,
entendimos que el comin denominador de sus
vifiedos es el origen de sus suelos. Son suelos

aluviales, originados hace y durante millones de

afios por los aluviones que, a través de la fuerza
arrolladora del agua, transportaron desde la
montafia todas las rocas, sedimentos y minerales

sobre los que hoy crecen nuestras vides.

Asi es como encontramos diferentes parajes al pie
de la Cordillera, con una enorme heterogeneidad
de paisajes, suelos y climas, de gente que los trabaja,

de cultura y de historia.

Y nuestro desafio es mostrar esa identidad con
transparencia, por eso elegimos el Malbec como
vehiculo de expresion.

Sebastian Znccardi

www.zuccardiwines.com | @zuccardivalledeuco
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VALLE DE UCO

ALUVIONAL SAN PABLO 2022
ORIGEN

IG San Pablo, Tunuyan, Valle de Uco, Mendoza.
1400 msl- 4593 ft

EL LUGAR

Ubicado a 1400 metros sobre el nivel del mar y a solo 700
metros del frente montafioso, este lugar en San Pablo goza de
un clima frio y extremo. Su paisaje, rico en arboles y arroyos,
forma un verdadero oasis en las faldas de la montafia. Sus suelos
aluviales, originados por el rio Las Tunas, presentan una capa
de grava mediana cubierta de material calcareo a partir de los 80
cm de profundidad.

COSECHA

La afiada 2022 fue fresca y de gran equilibrio. La particular
combinacién de la alta insolacién con bajas temperaturas le
permiti6 a la vid madurar sostenidamente y mantener intacta la
acidez natural. Estas condiciones dieron lugar a vinos elegantes,
finos y complejos, con gran equilibrio entre jugosidad y frescura.

VINIFICACION

Movimiento de la uva por gravedad, fermentacion en vasijas de
VINO D

ALUVIO
SAN PABLO COMPOSICION
i VARIEDAD: 100% Malbec

concreto con levaduras nativas. Crianza en vasijas de hormigén.

Ville do Ve
J%ﬂ(é/’m SAegentiya ros- ALCOHOL: 14% vol.

SELECCION DE VINEDOS DE MAL ACIDEZ TOTAL: 6,1 g/l

EXPRESA LA IDENTIDAD DE E

PH: 3,63

ZUCCARDI

Sebastian Zuccardi, Winemaking Director
Lanra Principiano, Head Winematker

www.zuccardiwines.com | @zuccardivalledeuco



