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F I N C A  L A S  C E R R I L L A D A S  2 0 2 1  
 

Finca Las Cerrilladas, Gualtallary, Tupungato  
Valle de Uco, Mendoza. 1360 m | 4462 ft. 

 

 

 
V I N O S  D E  F I N C A  

 
 
Con los estudios y años de experiencia acumulada 

en otras zonas del Valle de Uco, nos decidimos a 

plantar nuestros primeros viñedos en Gualtallary, 

en el paraje conocido como Gualtallary 

Monasterio.  

Finca Las Cerrilladas, está ubicada a 1360 metros 

de altitud, al pie de las lomas del Jaboncillo (de allí 

su nombre).  

Es una finca de parcelas, donde cada una de ellas, 

acompaña la diversidad de los suelos calcáreos, 

rodeadas de vegetación nativa de la zona.  

Hemos dividido el viñedo en 30 parcelas de 

diferentes tipos de suelos, exposiciones y formas 

de cultivo. Cada lote fue vinificado por separado, 

para luego construir el vino a través de un corte que 

mejor representa la identidad de este viñedo.  

Este vino de Finca es 100% Malbec con gran 

sentido de lugar.   

Sebastián Zuccardi 
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FI NCA  LA S C ERRILLA DA S  2 021  

 

O RIG E N 

Finca Las Cerrilladas, Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco, 

Mendoza. 1360 m| 4662 ft. 

 

EL  LU GAR  

Esta finca se encuentra a 1360 metros de altitud, al pie de las 

Lomas del Jaboncillo, en el paraje de Gualtallary que conocemos 

como “Monasterio” y es el resultado de la búsqueda de la 

síntesis entre el viñedo y el paisaje. Sus 30 parcelas rodeadas de 

la vegetación nativa del pedemonte, respetan la riqueza de 

relieve y tipos de suelo de este lugar, en donde abundan el 

caliche y las gravas cubiertas de calcáreo, bajo un clima de 

auténtico desierto de montaña. 

 

C OS ECHA   

La 2021 fue una gran vendimia. Con clima fresco y húmedo, los 

racimos contaron con el tiempo necesario para poder alcanzar 

la madurez con un equilibrio perfecto de azúcar y acidez, y gran 

estructura de taninos. Nuestro trabajo minucioso de separación 

de parcelas y tipos de suelo para la cosecha (que lleva ya más de 

una década) nos permitió cosechar cada rincón de nuestros 

viñedos en el momento perfecto y, mostrar así, la gran 

diversidad que caracteriza al Valle de Uco. 

 

VI NIFI CACI Ó N 

Cosecha manual con selección de racimos. 

Llenado de vasijas por gravedad. 

Fermentación en piletas de hormigón con levaduras nativas. 

Crianza en vasijas de hormigón. 

 

C OMP OSI CIÓ N    

VARIEDAD: 100% Malbec 

ALCOHOL: 14,1% vol. 

ACIDEZ TOTAL: 5,97 g/l   

PH: 3,65 

 
Sebastián Zuccardi, Winemaking Director 

Laura Principiano, Head Winemaker 
 

 


