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P E R F I L   D E L  S U E L O 
 
PARAJE ALTAMIRA: Suelos originados en el abanico aluvial del río 
Tunuyán, en su zona alta. Muy heterogéneos. Horizonte superficial franco 
arenoso con gravas medianas y grandes a profundidades variables, con 
abundante cobertura de material calcáreo. 
SAN PABLO: Suelos originados en el abanico aluvial del río Las Tunas, 
sobre su margen derecha. Normalmente franco arenosos, de profundidad 
media entre 80 y 120 cm por debajo de la cual aparece una capa de grava 
mediana con cobertura de carbonato de calcio. 

 
C O S E C H A 
 
Cosecha excepcional, fresca y seca. Con temperaturas que se ubicaron por 
debajo de la media y una gran amplitud térmica. Las condiciones 
climáticas nos dieron muy buena acidez natural, taninos de muy buena 
estructura, excelente fruta y nada de sobre madurez. 
 

V I N I F I C A C I Ó N 
 

Fermentación espontánea con levaduras nativas. Tanto la fermentación 
como la crianza se realizaron en hormigón. Fermentación maloláctica. 
 

 

V A R I E D A D                        A L C O H O L 
 
100% Bonarda                                13  % vol. 

 

A C I D E Z  T O T A L                 P H 
 5,77 %                                               3,64  g/l 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S E B A S T I Á N  Z U C C A R D I , Viticultor. 
 
 
 
 
 
 
 


