
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Z U C C A R D I   Q   C H A R D O N N A Y  2 0 2 1 

 

O R I G E N 
Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco, Mendoza. Altitud: 1350msnm 

El Peral, Tupungato, Valle de Uco, Mendoza. Altitud: 1200 msnm 

 
 

P E R F I L  D E L  S U E L O 
Gualtallary: Suelos originados en el abanico aluvial del río las Tunas, 

y con aportes eólicos. Muy heterogéneos. Generalmente arenosos de 

poca o media profundidad. Presenta gravas de tamaño mediano, 

caliche y abundantes depósitos de carbonato de calcio. 

El Peral: Suelos aluviales de la zona distal del abanico del río Las 

Tunas y con aporte de las Lomas del Peral. Heterogéneos. Profundidad 

de entre 1,00 y 1,50 m, con capas de grava pequeña con ocasional 

cobertura de calcáreo. 

 

 

C O S E C H A  2 0 2 1 

Fue una gran vendimia. Con clima fresco y húmedo, los racimos 

contaron con el tiempo necesario para poder alcanzar la madurez con 

un equilibrio perfecto de azúcar y acidez. Nuestro trabajo minucioso 

de separación de parcelas y tipos de suelo para la cosecha (que lleva 

ya más de una década) nos permitió cosechar cada rincón de nuestros 

viñedos en el momento perfecto y, mostrar así, la gran diversidad que 

caracteriza al Valle de Uco. 

 

 

V I N I F I C A C I Ó N 
Prensado directo. Fermentación con levaduras nativas. 

El 50% del vino hace su fermentación y crianza en barricas de roble 

francés de 500 litros usadas, sin tostar. El restante 50% fermenta y 

hace su crianza en vasijas de concreto. Sin fermentación maloláctica. 

 

 
V A R I E D A D                             A L C O H O L 

100% Chardonnay                               13 % vol. 

 

A C I D E Z  T O T A L                    P H   

6,8 g/l                                                    3,26 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
S E B A S T I Á N  Z U C C A R D I , Viticultor. 

 


