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C O S E C H A   
Manual durante la primera y segunda semana de abril 

 

 

VINIFICACIÓN 
Las uvas fueron descobajadas y molidas, luego se realizó una maceración 

prefermentativa fría a 7ºC durante 5- 7 días, para seguir con una vinificación 

clásica en tinto, y fermentación con levaduras indígenas  a 25-27ºC. 

Maceración de 20 días sobre los orujos, con remontajes y delestage periódicos. 

Parte del vino fue madurado en barricas de roble francés durante 10 meses. 

 

NOTAS DE CATA 
De gran cuerpo, tiene intensos aromas a cassis, grosellas rojas con un toque de 

pimienta verde. En boca muestra una buena integración de los taninos y 

sabores con un final suave y fresco. 

 

 

V A R I E D A D                                      A L C O H O L 
100% Cabernet Sauvignon             14,5% vol. 
 
A C I D E Z  T O T A L                           P H  
 5,32 g/l                                                3,65 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

S E B A S T I Á N  Z U C C A R D I, Viticultor. 

 

 

 

 

 

 

 

 


