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ZUCCARDI SERIE A BONARDA 2020 
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C O S E C H A   

Manual durante la segunda semana de abril. 

 

V I N I F I C A C I Ó N 

Las uvas fueron despalilladas y estrujadas. Maceración en frío 

durante 5-7 días antes de la vinificación clásica con levaduras 

nativas. Luego se maceraron durante 20 días con remontaje 

periódico y delestage. Parte del vino fue criado en barricas de roble 

francés. 

 

V A R I E D A D                        A L C O H O L 

100% Bonarda                          13% vol. 

 
A C I D E Z  T O T A L              P H  
5,43  g/l                                      3,61 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

S E B A S T I Á N  Z U C C A R D I, Viticultor. 

 

 

 

 

 


