
J O S É  Z U C C A R D I  2 0 1 5

M a l b e c :  Pa r a j e  A l t a m i r a ,  Va l l e  d e  U c o ,  M e n d o z a .  A l t i t u d :  1 1 0 0  m s n m

C a b e r n e t  S a u v i g n o n :  G u a l t a l l a r y ,  Va l l e  d e  U c o ,  M e n d o z a .  A l t i t u d :  1 2 3 0  m s n m

Mi padre siempre ha disfrutado de los desafíos. 
Así en el año 2000, comenzó a trabajar en un 
nuevo proyecto: lograr el mejor vino de la familia. 
En el fondo, era un objetivo que más allá de un 
vino particular, nos invitaba a soñar, nos motivaba 
a sentir que en la familia podíamos hacer grandes 
vinos. Con la cosecha 2002 llego este vino llamado 
Zeta, en el cual pudimos conjugar el espíritu y la 
visión pionera de la familia.

Fue un corte que nos identi�caba mucho. Un 
blend de Malbec –la variedad más importante de 
Argentina, con Tempranillo, la variedad que 
comunicaba el espíritu visionario de los Zuccardi.

Con la cosecha 2013, me pareció que era necesario 
un cambio. Lograr un vino que pudiera contar la 
evolución en la historia de la familia desde aquel 
lanzamiento, a partir de una mirada innovadora, 
llevando el nombre de mi papa.

Jose Zuccardi es un Malbec de montaña, 
proveniente de viñedos ubicados en las regiones 
con más deposito calcáreo del Valle de Uco.

Sebastián Zuccardi



O R I G E N

Malbec: Paraje Altamira, Valle de Uco, Mendoza. Altitud: 1100 msnm

Cabernet Sauvignon: Gualtallary, Valle de Uco, Mendoza. Altitud: 1230 msnm

P E R F I L  D E  S U E L O S

Suelo super�cial, con grandes depósitos de material calcáreo.

C O S E C H A

La cosecha 2015 se caracterizó por presentar temperaturas cálidas en el invierno 

y lluvias que superaron el promedio durante el verano.

V A R I E D A D

95% Malbec
5% Cabernet Sauvingon

A L C O H O L

14,5 % vol.

A C I D E Z  T O T A L A Z Ú C A R  R E S I D U A L

1,8 g/l

V I N I F I C A C I Ó N

Selección de racimos, llenado de piletas de hormigón por gravedad y fermentación

con levaduras nativas. Maceración de 20 días, con pigeage y delestage. 

La crianza se realizó en fudres de roble. Embotellado sin �ltrar.

S E B A S T I Á N  Z U C C A R D I , Viticultor.

J O S É  Z U C C A R D I  2 0 1 5

5, 65 g/l


