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Paraje Altamira. Altitud 1100 msnm.

Hace mds de 20 afios, una familia de vifiateros de
La Consulta planté este viiedo de Cabernet
Sauvignon, que llegé a nuestras manos en 2008.
Habia en él un sello indeleble, que lo asemejaba a
los mds antiguos vifiedos de la zona.

Su tradicional sistema de riego por surcos, sus
postes de madera de algarrobo y sus hileras de
membirilleros rodeando la vifia, son sus marcas de
identidad, y a la vez homenaje al rico legado
vitivinicola de la regién.

Cuando empezamos a trabajarlo, nos dimos a la
tarea de recuperar la vida de sus suelos y el vigor de
sus cepas, con amor y cuidado, buscando que el
vifiedo pueda expresar todo el potencial del lugar
donde crecié.

La Finca Los Membirillos estd ubicada en el limite
Este de Paraje Altamira, a 1.065 metros sobre el
nivel del mar, y comparte las caracteristicas
particulares de los suelos de esta zona; diversos,
pedregosos y calcdreos.

Sebastidan Zuccardi, Viticultor.
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ORIGEN

Paraje Altamira, San Carlos, Valle de Uco.

Altitud: 1100 msnm.

PERFIL DE SUELO

Perfil 1: suelo poco profundo, con gran cantidad de piedra erosionada cubierta de
calcdreo en una matriz arenosa.

Perfil 2: Suelo con dos estratos, el superior franco arenoso y el inferior, a partir de
40 cm, rico en piedra erosionada en una matriz arcillosa, cubierta de calcdreo.
Perfil 3: Suelo profundo franco arenoso con mayor contenido de limos y arcillas,

con una capa de piedra de gran tamafio cubierta de calcdreo a partir de los 80cm.

COSECHA

La cosecha 2017 a pesar de ser baja en rendimientos, se caracterizé por la perfecta
sanidad de las uvas y una gran calidad en cada region.
Gracias a las condiciones climdticas, mds parecidas a un afio tipico de Mendoza,

se lograron vinos con muy buen equilibrio.

VINIFICACION

Fermentacién en piletas de hormigén troncocénicas, sin epoxi, con levaduras nativas.

50% del vino tiene crianza en barricas de roble francés y el resto en concreto.

COMPOSICION ALCOHOL

100% Cabernet Sauvignon 149% vol.

ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL
5,57 g/l 1,8 g/l

SEBASTIAN ZUCCARDI, Viticultor.




