/ UCCARDI

ZUCCARDI SERIE A BONARDA 2014

/hath{l/Ljb £Twl9¢![ 100% Bonarda
ORIGON Santa Rosa, Mendoza.

C9/11 59 /n{9/1! Cosecha manual durante la segunda semana de Abril.

ALCOHOL 13.00% vol. | ACID9% ¢h¢![ 5.50g/l | 1% °/1wRESIGUAL 2.50g/|

VINIFICA/IJN Cosecha manual, con seleccidn de racimos y granos
antes de la molienda. Maceracion pre-fermentativa a 52C
durante 7 dias. Luego vinificacidn cldsica en tinto con

ZUCCARDI temperaturas de 252 a 272C. Maceracion de 20 dias sobre
RIE A - los orujos, con delestage y pigeage periddicos. EI 30 % del
BONARDA vino fue criado en barricas de roble Francés

durante 10 meses.

bhe¢1{59/1¢! Rojo violdceo profundo.

Intensos y atractivos aromas a ciruela y mora.

SANTA ROSA
MENDOZA ARGENTINA

Suave y persistente final.

zuccardiwines.com | Y @zuccardiwines
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